
La Verrière

Le Crabe Bleu

La Tomate

La Langoustine Le Mérou

La Tagete

Navet coloré, verveine
Blue Crab, turnip, verbena

Menthe, basilic, coriandre

Légumes verts de printemps, straciatella
Smoked Trout, vegetables, straciatella 

Poireau, basilic

Glace vanille

Miel du maquis

NATUREMarine
La Raie

MENUEnfants
Volaille panée au fromage frais Poisson du jour

Légumes de saison Linguine
Fried chicken struffed with fresh cheese, vegetables Fish of the day, linguine

Tomato, mint, basil, coriander

Leek, basil

Marigold, Honey

Chocolate fondant, vanilla ice cream

115 €

195 €

165 €

NATURESauvage

NATUREVégétale
La Courge

Bourgeon de sapin
Squash, Fir bud

Truite fumée Fondant au chocolat

Fenouil, fleur sauvage
Langoustine, fennel, wild flower

Courge, cédrat
Ray, squash, citron

La Figue
Citron noir
Fig, black lemon

L’Aziminu Le Rouget La Pomme
Salade fraîcheur

“L”aziminu”, fresh salad
Cèpe

Le Cochon

Apple, Cep

Céleri, kumquat
Red mullet, celery, kumquat fruit

Maïs, figue de barbarie
Pork, corn, prickly pear

Légumes du potager
Agastache, quinoa épeautre

Vegetables from the garden,
agastache, quinoa spelt 


